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ITS Tech&Food Academy Percorsi per diventare tecnico specializzato per I'industria agroalimentare

Sono a disposizione gli ultimi posti

per i corsi gratuiti del biennio 2025-2027

Le lezioni si svolgono nella nuovissima sede di Parma, in via Torrente Bratica 2/a

ITS Tech&Food Academy ha
aperto le iscrizioni agli ultimi
posti disponibili per frequen-
tare i tre corsi che si svolgo-
no a Parma — Digital Facto-
ry, Food Tech e Food Deve-
lopment — per diventare tec-
nici altamente specializza-
ti per l'industria agroalimen-
tare, dando cosi la possibilita
a tutti gli interessati di iscri-
versi al nuovo biennio 2025-
2027 in partenza a fine no-
vembre. Per accedere ai cor-
si ¢ sufficiente aver consegui-
to il diploma di istruzione se-
condaria superiore oppure
un titolo equivalente o supe-
riore; le iscrizioni sono aper-
te a giovani e adulti.

CORSI E DIDATTICA -
I corsi realizzati da ITS
Tech&Food Academy dura-
no due anni, 2.000 ore divi-
se in 1.200 ore di lezione e
800 ore di stage in aziende
italiane ed estere che opera-
no nel comparto food, con at-
tivita che integrano i piani di
studio, con la possibilita al 2°

di attivare un contratto di ap-
prendistato. Lezioni e labora-
tori si svolgono in presenza
nella nuovissima sede in via
Torrente Bratica 2/a a Parma
(laterale str. Langhirano); i
percorsi sono strutturati per
rispondere direttamente al-
le esigenze delle aziende del
territorio emiliano-romagno-
lo e della Food Valley — infatti
a un anno dalla fine del corso
il tasso di occupazione dei di-
plomati ¢ dell'84% - e offro-
no l'opportunita a fuorisede,
pendolari e studenti in sede
di accedere a borse di studio
fino a 6.000 euro. La didatti-
ca dei percorsi ITS si caratte-
rizza per essere di tipo labo-
ratoriale: comprende lavori
di gruppo, esercitazioni e si-
mulazioni di casi, esperienze
di laboratorio, testimonianze
e visite aziendali, partecipa-
zione a fiere ed eventi di in-
teresse nazionale e interna-
zionale.

DIGITAL FACTORY - Il nuo-
vo corso “Tecnico Superiore

per la transizione digitale 4.0
nell’agroalimentare” ¢ dedi-
cato alla transizione digitale
4.0 nell’agroalimentare, per-
mette di specializzarsi in pro-
grammazione, PLC e automa-
zione e forma figure tecniche

in grado di coniugare le com-
petenze dell’Automazione e
dell'Information Technology
con le richieste delle indu-
strie agroalimentari, contri-
buendo cosi alla trasforma-
zione digitale e all'innovazio-

ne delle imprese. All'interno
di questo percorso sono inse-
rite le attivita nel Laborato-
rio Robotic Arms — e.DO Le-
arning Center, ospitato nella
nova sede di Parma: permet-
te di simulare processi tipici
dell’automazione industriale,
con applicazioni anche in al-
tri ambiti; grazie a un softwa-
re intuitivo, con programma-
zione visuale a blocchi, per-
mette agli studenti di avvici-
narsi a robotica e coding in
modo stimolante, anche sen-
za conoscenze pregresse.

FOOD TECH - Il corso “Tec-
nico Superiore per le tecno-
logie di progettazione e pro-
duzione alimentare” forma
tecnici esperti nelle pitt mo-
derne tecnologie di processo
della trasformazione alimen-
tare con competenze che ri-
spondono a un’effettiva e co-
stante richiesta da parte del-
le aziende del settore alimen-
tare, consentendo di operare
in tutte le filiere in cui I'Emi-
lia-Romagna vanta i migliori

indici di specializzazione e un
ruolo di leadership nazionale
e internazionale.

FOOD DEVELOPMENT -
Infine il corso per “Tecnico
Superiore per lo sviluppo di
nuovi prodotti alimentari”
forma tecnici per la ricerca e
sviluppo, motore del cambia-
mento e dell'innovazione nel-
le imprese.

INFORMAZIONI

E ISCRIZIONI - Per cono-
scere da vicino i corsi e la
nuova sede di Parma, i pia-
ni di studio, le opportunita di
stage, apprendistato e lavo-
ro, nonché iscriversi agli ulti-
mi posti disponibili, & possi-
bile contattare direttamente
la segreteria: sedediparma@
itstechandfood.it, telefono e
WhatsApp +39 376 121 2358.
Agli stessi recapiti ¢ possibile
anche prenotare un colloquio
individuale personalizzato.
Per informazioni & disponibi-
le il sito www.itstechandfood.
it/iscrizioni.
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Iscrizioni aperte, iscriviti ora ai corsi del nuovo biennio 2025-2027
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CONTATTACI PER INFO E ISCRIZIONI
Tel e WhatsApp: +39 376 121 2358 - sedediparma@itstechandfood.it
WWW.ITSTECHANDFOOD.IT
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